
Wein Empfehlung  

WEISS  

Merose . Kornell . 2024    € 36,00  

Erdbeere  . Pfirsich  . frisch  
 
 
ROT  

Lagrein Linticlarus .  Tiefenbrunner  . 2022  € 67,00   

Kirsche  . Vollmundig  . würzig  
 
 
RARITÄT  

Merlot Lona . St. Pauls  . 2020   € 92,00  

Getrocknete Beeren  . Pflaume  . Elegant  
 
 
DIGESTIF  

Himbeerbrand . Walcher  € 9,00  
 

 

 

 

  
 

Lukas, Pirmin und Tobi, unsere Sommeliers, kennen ihre Weine am 

Besten. Glas für Glas führen sie durch den Abend und machen jeden 

Gang noch ein bisschen perfekter. Fragen Sie doch einfach mal nach.  
 

WEINBEGLEITUNG „CLASSIC“    4 Gläser | € 40,00  

WEINBEGLEITUNG „RARITÄT“    4 Gläser | € 60,00  

 

 

for winelovers 



Menu Light  

 

Frisch gebackenes Brot & Aufstrich  

 
UNSERE SALATSCHÜSSEL  

Marinierte Salatspitzen  . Gurke  . Tomate  . Rucola  

 
S UPPE  

Pilzschaum süppchen  . Jakobsmuschel  . Dill -vinaigrette  

 
HAUPTGERICHT   

Venererisotto . Paprika . geräucherter Ricotta  

 
LIGHT DESSERT  

Passionsfrucht . Topfen  

 
Käseauswahl vom Buffet  
 
 

 
Ja, da freuen wir uns. Ist doch das schönste Kompliment für die Küche. 

Also nicht schüchtern sein.  

 

 

 

  

Nachschlag gefällig? 



Menu Classic  

 

Frisch gebackenes Brot & Aufstrich  

 
UNSERE SALATSCHÜSSEL  

Marinierte Salatspitzen . Gurke . Tomate . Rucola  

 
KALTE VORSPEISE  

Kalbstatar  . Aubergine  . Majoran  

 
WARME VORSPEISE  

Tagliolini  . Parmesanfonduta  . Haselnuss  . Tomate   

 
HAUPTGERICHT  

Rinder bäckchen  . BBQ  . Rosmarin  Mousseline  .  

Puntarelle  . Kapern   

oder  

Wolfsbarsch filet . Bouillabaisse „Style“  . Knoblauchcrostino  .  

Tomate  . Minzöl  

 
DESSERT  

Waldfrucht . Dunkle Schokolade . Vanille  

 
Käseauswahl vom Buffet        
 

  



Oder, oder, oder…  

Unsere Klassiker und Specials  

 
KALTE VORSPEISE  

Tatar  Torgglerhof Style  

 

Marinierte Tomate . Büffelmozzarella . Basilikum     

 

Sardelle . San Benedetto del Tronto . AUFPREIS € 13,50     

 
WARME VORSPEISE  

Spinatknödel . Bergkäsekern . Nussbutter . Parmesan  
 

Hausgemachte Roggenteigtaschen . Spinat .  

braune Butter . Bunkerkäse „Torgglerhof“  

 

Spaghetti . Aglio Olio  

 

Tagliolini Hausgemacht . Beurre Blanc . schwarzer Trüffel € 24,00   

 
HAUPTSPEISE  

Wienerschnitzel vom Kalb . Pommes frites . Preiselbeermarmelade  

 

Rib Eye . dry aged . Hannes Mair . ca. 700 gr . AUFPREIS € 9,50/100 GR.   

 

Fritto misto . Gurken -Dill -Salat . Knoblauch Aioli . AUFPREIS € 22,00  

 

Rinderfilet . Pfefferjus . AUFPREIS € 29,00   

 

  

 


