
Consiglio di vino  

 
BIANCO  

Müller Thurgau Feldmarschall  . Fenner  

Tiefenbrunner . 2021     € 74,00  

Succoso . persistente . mela e pera  

 
ROSSO  

Apoteo Rosso  . Gian nicola di C arlo  . 2021   € 68,0 0  
Prugna . intenso . ciliegia  

 
RARITÀ  

Bourgogne . Domaine Leflaive . 2022     € 142,00  
Salato . elegante con un’acidità vivace . fiori bianchi . mela verde  

 

 

 

  
 

Lukas, Pirmin , Laura e Tobi, i nostri sommelier, conoscono i loro vini al 

meglio. Calice dopo calice vi accompagneranno durante la serata, 

rendendo ogni portata ancora più speciale. Chiedete pure il loro 

consiglio.  
 

ABBINAMENTO VIN I  "CLASSICO"  4 calici | € 40,00  

ABBINAMENTO VIN I  "RARITÁ"  4 calici | € 70,00  

La nostra degustazione può essere servita anche in versione analcolica 

– con carattere e profondità. A ben vedere, qui manca solo una cosa: 

l’alcol.  

ABBINAMENTO ANALCOLICO                       3 calici  | € 30,00  

 

for wine lovers 



Menu Light  

 
Pane fatto in casa &  crema da spalmare  

 
LA NOSTRA INSALATIERA  

Insalate da strappare . cavolfiore . coriandolo . sesamo  

 
ZUPPA      

Zuppetta di finocchio . arancia . finocchio sott'aceto  

 
PIATTO PRINCIPALE  

Funghi al forno . erbe aromatiche dell'orto . Salsa verde  

 
DOLCE LIGHT  

Ciliegia. noce 

 
Selezione di formaggi  

 
 

 
Ci fa davvero piacere – dopotutto è il complimento più bello per la 

cucina. Quindi, non siate timidi!  

  

Un pó di piú?! 

 



Menu Classic  

 
Pane fatto in casa &  crema da spalmare  

 
LA NOSTRA INSALATIERA  

Insalate da strappare . cavolfiore . coriandolo . sesamo  

 
ANTIPASTO  

Tartelletta . cetriolo arrostito . aneto  

 
PRIMO PIATTO  

Ravioli del plin . sedano rapa . brodo di pollame  

 
PIATTO PRINCIPALE  

Filetto di vitello . al sangue . spinaci . grano saraceno  

oppure  

Filetto di trota . barbabietola gialla . albicocca  

 
DOLCE  

Frutti di bosco . brioche . yogurt  

 
Selezione di formaggi  

  



Oppure, oppure, oppure…   

I nostri classici  e speciali  

 
ANTIPASTO  

Tartare stile Torgglerhof  
 

Pomodoro marinato . mozzarella di bufala . basilico  
 

Acciuga . San Benedetto del Tronto . SUPPLEMENTO € 13,50     

 
PRIMO PIATTO  

Canederli di spinaci . ripieno di formaggio di montagna .  

burro . parmigiano reggiano  
 

Ravioli . pomodori secchi . composta di zucchine e pomodori .  

panko croccante al peperoncino  
 

Spaghetti . aglio olio  

 

Tagliolini . capesante . gambero rosso . SUPPLEMENTO € 26,00  

 
PIATTO PRINCIPALE  

Bistecca milanese . vitello . patate fritte . marmellata di mirtilli rossi  
 

Costata di manzo . dry aged . Hannes Mair . circa 700 gr . 
SUPPLEMENTO € 9,50/100 GR.   
 

Fritto misto . insalata di cetrioli e aneto . aioli all'aglio .  
SUPPLEMENTO € 22,00  

 

Filetto di manzo . jus al pepe . SUPPLEMENTO € 29,00  

 


