
Consiglio di vino 
 
B I A N C O  

Lagrein Kretzer Spätlese . Unterganzner . 2024 € 43  
Lampone . fresco . intenso 

 
R O S S O  

Promis Ca Marcanda . Gaja . 2024    € 68  
Ciliegia matura . violetta . corposo 

 
R A R I T À  

Montepulciano . Emidio Pepe . 2021    € 101 
Cioccolato . strutturato . nota balsamica 
 

 

 

  
 
Lukas, Pirmin, Laura e Tobi, i nostri sommelier, conoscono i loro vini al 
meglio. Calice dopo calice vi accompagneranno durante la serata, 
rendendo ogni portata ancora più speciale. Chiedete pure il loro 
consiglio. 
 

A B B I N A M E N T O  V I N I  " C L A S S I C O "  4 calici | € 40,00  

A B B I N A M E N T O  V I N I  " R A R I T À "  4 calici | € 70,00  
 

La nostra degustazione può essere servita anche in versione analcolica 
– con carattere e profondità. A ben vedere, qui manca solo una cosa: 
l’alcol.  

A B B I N A M E N T O  A N A L C O L I C O                       3 calici | € 30,00  
 

for wine lovers 



Menu Light 

 
Pane fatto in casa & crema da spalmare 

 
L A  N O S T R A  I N S A L A T I E R A  

Insalata di cavolo . cumino . pancetta 
 
 
Z U P P A  
Zuppetta di sedano . praline al sedano . BBQ 

 
P I A T T O  P R I N C I P A L E  

Stufato di verdure e patate . French toast . verdure sott’aceto  

 
D O L C E  L I G H T  

Mela cotta . caramello 
 
Selezione di formaggi 

 
 

 
Ci fa davvero piacere – dopotutto è il complimento più bello per la 
cucina. Quindi, non siate timidi! 

 

Un pó di piú?! 
 



Menu Classic 

 
Pane fatto in casa & crema da spalmare 

 
L A  N O S T R A  I N S A L A T I E R A  

Insalata di cavolo . cumino . pancetta 

 
A N T I P A S T O  

Tataki di manzo . funghi autunnali . kvas 
 
 
P R I M O  P I A T T O  

Tortelloni . patate . salmerino 

 
P I A T T O  P R I N C I P A L E  

Petto d’anatra . cavolo rosso . mirtilli rossi fermentati  
oppure 
Trota . finocchio . riso soffiato 

 
D O L C E  

Mirtilli . cacao . noci 
 
Selezione di formaggi 

 



Oppure, oppure, oppure…   

I nostri classici e speciali 
 
A N T I P A S T O  

Tartare stile Torgglerhof 
 
Pomodoro marinato . mozzarella di bufala . basilico 
 
Acciuga . San Benedetto del Tronto . SUPPLEMENTO € 13,50     

 
P R I M O  P I A T T O  

Canederli di spinaci . ripieno di formaggio di montagna . 
burro . parmigiano reggiano 
 
Ravioli fatti in casa . formaggio di malga . cavolo nero . patate 
 
Spaghetti . aglio olio 
 
Tagliolini . capesante . gambero rosso . SUPPLEMENTO € 26,00  

 
P I A T T O  P R I N C I P A L E  

Bistecca milanese . vitello . patate fritte . marmellata di mirtilli rossi 
 
Costata di manzo . dry aged . Hannes Mair . circa 700 gr . 
SUPPLEMENTO € 9,50/100 GR.   
 
Fritto misto . insalata di cetrioli e aneto . aioli all'aglio . 
SUPPLEMENTO € 22,00  

 
Filetto di manzo . jus al pepe . SUPPLEMENTO € 29,00  

 


